
Betteraves cuites & crues, burrata, vinaigrette à la truffe

Salade de haricots verts, champignons bruns, noisettes 

Daurade marinée, agrumes & poivre timut 

Six huîtres spéciales Marennes d’Oléron Gilardeau n°3

Œufs bio en meurette, gagnant du Championnat du Monde 2020 

 

Légumes d’automne en cocotte, jus parfumé à la livèche

 

Croque-Monsieur jambon de Paris, Comté & truffe noire

Salade de romaine, Comté, volaille rôtie & flocon d’avoine 

Coquillettes jambon de Paris, Comté & truffe noire

Merlan de ligne frit, sauce tartare 

Tartare de bœuf au couteau à la “Grande Brasserie”

Joue de bœuf fondante, carottes et oignons 

 

Pommes allumettes / haricots verts / mesclun 

PLAT DU JOUR 

Du lundi au vendredi au déjeuner 

Sélection de fromages de la Maison Barthélémy

 

Crème brûlée à la gousse de vanille de Madagascar 

Figues de Solliès rôties au miel & glace à la vanille 

Mousse au chocolat Nicolas Berger 

Le fameux éclair au chocolat de la maison Hugo & Victor

Glaces & sorbets Le Bac à Glaces

Nos viandes sont d’origine française  /  Liste des allergènes à votre disposition

Prix TTC service compris

D É J E U N E R

18€

16€

17€

26€

19€

24€

18€

25€

24€

27€

24€

26€

7€

24€

16€

12€

14€

14€

14€

12€


